Fiir die Kiirbissuppe:

1

600 g
etwas

2 el
1 st
100 mi
1,5 lit
200 mi
100 ml

etwas

Zwiebel
Kiirbis

Ol
Currypulver
Chilischote
WeiBwein
Gefllgelbriihe

Sahne

Kokosmilch

Salz, Pfeffer, Muskat
Limonensaft

ALBOTH'S
KochWelt

schalen und in Stiicke schneiden mit

in

anschwitzen,

und

dazugeben, abléschen mit

anschlieBend

dazugeben. Solange kocheln lassen, bis alle Zutaten
weichgekocht sind. AnschlieBend mixen und
passieren.

und

dazugeben und mit

und evtl. mit

abschmecken.

Kocherlebnisse | Mietkoch | Beratung

ALBOTH'S KochWelt

KIEPPE &

Die bessere Wohnidee
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