ALBOTH'S
KochWelt

Fiir das Kiirbiskompott:

500 g Kiirbis in kleine Wiirfel schneiden und mit
50 mi Apfelessig betraufeln.

150 mi Cidre,

150 g Zucker,

Ya kn Ingwer,

3 st Nelke und

1 st Zimtstange aufkochen.

Die Kirbiswiirfel in die Fliissigkeit geben und glasig
kochen. Die Kirbiswiirfel in ein Weckglas geben, den
Fond noch mal aufkochen und Uber die Kiirbiswiirfel
geben, das Glas sofort verschlieBen.
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